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BEZPIECZENSTWO

Srodki ostroznosci przed uruchomieniem

Usungc¢ wszystkie czesci opakowania.

Urzgdzenie moze byc instalowane i podtgczane wytgcznie przez
wykwalifikowanego elektryka. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane btedami podczas
instalacji lub podtgczania. Z urzgdzenia wolno korzystac
wytacznie po jego zainstalowaniu.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane wytgcznie, gdy jest ustawione
| zainstalowane w meblach oraz jest stosowany potwierdzony
| dostosowany plan pracy.

To urzadzenie moze byC uzywane wytgcznie do gotowania
| smazenia zywnosci w gospodarstwach domowych i nie jest
przeznaczone do celéw komercyjnych.

Usungc¢ wszystkie etykiety i naklejki ze szkfa.

Nie wolno modyfikowac¢ urzgdzenia.

Nie uzywa¢ ptyty kuchennej jako powierzchni roboczej Iub
miejsca do odstawiania.

Bezpieczenstwo jest zagwarantowane tylko, gdy urzadzenie jest
podtgczone do przewodu ochronnego zgodnego
Z obowigzujgcymi przepisami.

Urzgdzenia nie wolno podigcza¢ do sieci elektrycznej
za pomocg przedtuzacza.

Urzgdzenia nie wolno uzywa¢ nad zmywarkg lub suszarkag
bebnowg: uwalniane opary wody mogg uszkodzi¢ elektronike.
Nie wigczac urzgdzenia za pomocg zewnetrznego programatora
czasowego lub oddzielnego pilota zdalnego sterowania.

Ogdlne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa

Po kazdym uzyciu nalezy wytgczy¢ pola grzejne.

Przegrzane ttuszcze ioleje szybko zapalajg sie. Jesli jest
przygotowywane jedzenie w ttuszczu lub oleju (np. frytki), nalezy
obserwowac proces gotowania.

Podczas gotowania i smazenia pola grzejne stajg sie gorgce.
Dlatego nalezy uwaza¢ na oparzenia podczas uzywania
| pO uzywaniu urzgdzenia.



Nalezy upewni¢ sie, ze zaden przewod elektryczny
wolnostojgcego lub wbudowanego urzgdzenia nie styka sie
Z szybg lub gorgcym polem grzejnym.

W bezposrednim sgsiedztwie wigczonego urzgdzenia nie wolno
umieszczaC przedmiotow magnetycznych, takich jak karty
kredytowe, dyskietki, kalkulatory itp. Ich dziatanie moze zostac
zaburzone.

Metalowych przedmiotow, takich jak noze, widelce, tyzki
I pokrywki garnkéw, nie nalezy umieszczaé na ptycie kuchennej,
poniewaz mogg sie nagrzac.

Generalnie nie nalezy umieszcza¢ zadnych metalowych
przedmiotdéw (np. tyzek, pokrywek garnkow itp.) na powierzchni
indukcyjnej, poniewaz w zaleznosci od okolicznosci mogg sie
one nagrzewac podczas pracy.

Nigdy nie przykrywac¢ powierzchni gotowania sciereczkg lub folig
ochronng; mogg sie one bardzo rozgrzac i zapalic.

Niniejsze urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
od 8 lat istarsze oraz o0soby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania
Z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

Ochrona przed uszkodzeniami

Nie uzywa¢ garnkow ani patelni z niewypolerowanym lub
uszkodzonym dnem (np. zeliwnych). Mogg one porysowaé
szklane szyby ceramiczne.

Nalezy pamietac, ze rowniez ziarenka piasku mogg powodowac
zarysowania.

Ceramika szklana jest niewrazliwa na szoki termiczne i bardzo
odporna, ale nie jest niettukgca. Szczegodlnie ostre itwarde
przedmioty, ktére spadng na powierzchnie gotowania, mogg jg
uszkodzic.

Nie uderzac garnkami ani ich krawedziami o szybe.

Nie uzywac pol grzejnych z pustymi naczyniami do gotowania.
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Unika¢ cukru, tworzywa sztucznego Iub folii aluminiowej
na gorgcych polach grzejnych. Substancje te topig sie,
przywierajg i mogg podczas ostygniecia powodowac pekniecia,
ztamania lub inne trwate zmiany w szybie. Jesli substancje te
mimo to znajdg sie na gorgcych polach grzejnych, nalezy
wytgczy¢ urzadzenie i usungcC je, gdy urzadzenie jest jeszcze
gorgce. Poniewaz pola grzejne sg gorgce, istnieje ryzyko
poparzenia.

OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na ptycie kuchennej

z uzyciem ttuszczu lub oleju moze byc¢ niebezpieczne

| spowodowac pozar.

UWAGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany.
Krotkotrwaty proces gotowania musi byC stale nadzorowany.
Nie umieszczac zadnych przedmiotow na ptycie kuchennej.
Nigdy nie umieszcza¢ gorgcych naczyn do gotowania na
jednostce sterujgcej. Elektronika pod szkiem moze zostac
uszkodzona.

W takiej szufladzie nie wolno  przechowywa¢ Zzadnych
tatwopalnych  przedmiotow (np. puszek <z aerozolem).
Ewentualne tacki na sztu¢ce w szufladzie muszg by¢ wykonane
Z materiatu odpornego na wysokg temperature.

Nie podgrzewa¢ zamknietych pojemnikow (np. puszek) na
polach grzejnych. Ze wzgledu na odpowiednie nadcisnienie,
pojemniki lub puszki mogg peknac i istnieje ryzyko obrazen!



Srodki ostroznosci w przypadku awarii urzadzenia

e W przypadku wykrycia btedu nalezy wytgczyC urzadzenie
| odtgczy¢€ je od zasilania.

e Jesli na szkle pojawig sie pekniecia, rysy lub pekniecia:
Natychmiast wylgczyC ptyte kuchenna, wykreci¢c lub wyjac
bezpiecznik ptyty grzewczej iskontaktowaC sie z naszym
dziatem obstugi klienta lub specjalistycznym sprzedawca.

e Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowany personel.

e OSTRZEZENIE: Jesli szklana powierzchnia jest peknieta, nalezy
wytaczyC urzadzenie, aby unikngc ryzyka porazenia prgdem.

Ochrona przed dalszymi zagrozeniami

e Upewni¢ sie, ze naczynie do gotowania jest zawsze
umieszczone na srodku pola grzejnego. Dno patelni musi
pokrywac jak najwiekszg czesc¢ pola grzejnego.

e W przypadku os6b z rozrusznikiem serca: w poblizu wigczonego
urzgdzenia jest generowane pole elektromagnetyczne, ktore
moze mieC wptyw na rozrusznik serca. W razie watpliwosci
nalezy skontaktowac sie z producentem rozrusznika serca lub
lekarzem.

¢ Nie uzywac przedmiotow syntetycznych lub aluminiowych: moga
one stopi¢ sie na polu grzejnym.

e Nie prébowacC gasi¢ pozaru wodg, lecz wytgczy¢ urzgdzenie
| przykry¢ ptomien pokrywka lub kocem gasniczym.

KORZYSTANIE Z GARNKOW NISKIEJ JAKOSCI LUB
A ADAPTERA DO INDUKCJI PROWADZI DO A
PRZEDWCZESNEGO ZAKONCZENIA GWARANCJI.
PRODUCENT NIE PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI
ZA SZKODY, KTORE MOGA WYSTAPIC NA PLYCIE
KUCHENNEJ LUB W JEJ OTOCZENIU.




OPIS URZADZENIA

Opis techniczny

Typ XTRAVENT373F80X
Moc catkowita 7570 W
Zuzycie energii przez ptyte grzejng EChop** 180,5 Wh/kg
Pola grzejne 210 x 190 mm
Minimalna $rednica dna garnka @ 110 mm
Moc nominalna* 2100 W

Moc zwiekszona* 2500 / 3000 W
Znormalizowana kategoria naczyh do gotowania** | A

Zuzycie energii ECcw** 186,4 Wh/kg
Znormalizowana kategoria naczyn do gotowania** | B (x2)

Zuzycie energii ECcw** 188 Wh/kg
Znormalizowana kategoria naczyn do gotowania** | C

Zuzycie energii ECcw** 159,5 Wh/kg

* Moc moze sie rozni¢ w zaleznosci od ksztattu, rozmiaru i jakosci garnkow.
** Obliczone zgodnie z metodg pomiaru wiasciwosci uzytkowych (EN 60350-2).
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OBSLUGA PLYTY KUCHENNEJ

Wskazanie

Wskazanie Nazwa Opis

0 Zero Pole grzejne jest aktywne

1...9 Poziom mocy Ustawienie mocy

V] Brak wykrywania garnka Garnek nie umieszczony lub nieodpowiedni

A Automatyka zagotowania Najwyzsza moc + Zagotowanie

E Wskazanie btedu Btad ukfadu elektronicznego

H Ciepto resztkowe Pole grzejne jest gorgce

P Booster Moc Boost jest aktywna.

T Podwdjna funkcja Boost Podwdjna moc funkcji Boost jest aktywna.

U Funkcja Podtrzymywanie temperatury Funkcja utrzymuje ciepto potraw
w temperaturze 70°C.

Il Stop&Go Ptyta kuchenna jest w trybie przerwy.

i Mostek 2 pola grzejne sg zmostkowane.

c Funkcja Grill Funkcja Grill jest aktywna

L Blokada Panel sterowania ptyty grzewczej jest
zablokowany

Wentylacja

Wentylator dziata automatycznie. Uruchamia sie z niskg predkoscia, gdy tylko wyznaczone
przez ukfad elektroniczny wartosci przekroczg okreslony proég.

Wyzsza predkosc jest zatgczana, gdy ptyta indukcyjna jest intensywnie uzywana. Wentylator
zmniejsza swojg predkosc i wylgcza sie automatycznie, gdy tylko uktad elektroniczny
wystarczajgco ostygnie.

URUCHOMIENIE PLYTY KUCHENNEJ

Przed pierwszym nagrzaniem

Najpierw wyczysci¢ urzgdzenie wilgotng szmatkg, a nastepnie wytrze¢ do sucha. Nie uzywaé
zadnych srodkéw czyszczacych, ktére mogg powodowac niebieskawy odcien na szkliwionej
powierzchni.

Zasada dziatania indukcji

Pod kazdym polem grzejnym znajduje sie cewka indukcyjna. Gdy pole grzejne jest wigczone,
cewka generuje pole magnetyczne. Pole magnetyczne indukuje prgdy wirowe w dnie naczynia,
ktére musi by¢ magnetyczne. Powoduje to podgrzanie dna garnka. Pole grzejne nagrzewa sie tylko
posrednio poprzez ciepto oddawane przez garnek.
Indukcyjne pola grzejne dziatajg tylko z naczyniami magnetycznymi:
e Odpowiednie naczynia indukcyjne z dnem magnetycznym, takie jak np.: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna z dnem magnetycznym.
e Nieodpowiednie naczynia indukcyjne to naczynia z nastepujgcych tworzyw: miedz,
aluminium, szkto, drewno, ceramika, niemagnetyczna stal nierdzewna.
Strefa gotowania indukcyjnego jest automatycznie dostosowywana do rozmiaru naczynia do
gotowanie. Naczynie do gotowania nie moze by¢é mniejsze niz okreslona $rednica dna,
w przeciwnym razie indukcja nie wigczy sie. Kazda srednica dna garnka musi mie¢ minimalny
rozmiar zalezny od wielkosci strefy gotowania.
Jesli naczynie do gotowania nie jest odpowiednie do zastosowania indukcyjnego, na wyswietlaczu
pojawi sie [ U ].



Funkcja p6l przetagcznikéw czujnikéw

Sterowanie ptytg kuchenng odbywa sie za pomocg przyciskdéw czujnikdw. Reagujg one na lekkie
dotkniecie szkta palcem. Dotkniecie przyciskdéw przez okoto jedng sekunde powoduje wykonanie
polecen sterujgcych. Kazda reakcja pdl przetgcznikow jest potwierdzana sygnatem dzwiekowym
i/lub wizualnym.

W przypadku ogoélnego uzytkowania naciska¢ tylko jeden przycisk jednoczesnie.
Strefa wyboru ,,SLIDER”
Aby wybra¢ moc za pomocg przycisku ,SLIDER”, przesungé palec do strefy

,STREFA SLIDER”. Ponadto mozna réwniez uzyska¢ bezposredni dostep, dotykajgc palcem
zgdanej mocy (zgdanego przycisku).

»SLIDER”

»SLIDER” Bezposredni dostep

Wiaczanie i wylgczanie ptyty kuchennej
Najpierw wigczyc¢ ptyte kuchenna, a nastepnie pole grzejne.

o Plyta kuchenna: wiaczanie/wytgczanie:

Aktywowanie Panel sterowania Wskazanie
Wigczanie Nacisnaé przez 2 sekundy [ @ ] [0]
Wigczanie Nacisnaé przez 2 sekundy [ @] Brak lub [ H ]

e Pole grzejne: wiaczanie/wylaczanie:

Aktywowanie Panel sterowania Wskazanie
Zwiekszenie mocy Przesung¢ palcem po ,SLIDER” [1]do[P]
Wyltaczanie Przesung¢ palcem po ,SLIDER”

doO [O]lub[H]

Jesli nie zostang wprowadzone Zadne dalsze dane, ptyta kuchenna wytgcza sie po okoto
20 sekundach ze wzgleddéw bezpieczenstwa, a wskazania zerowe gasnag.



Rozpoznawanie obecnosci garnka

Interaktywna obstuga tej ptyty indukcyjnej sprawia, ze jest ona bardzo intuicyjna i wygodna

w uzyciu. Wigczy¢€ ptyte kuchenng i umiesci¢ garnek na ptycie szklano-

ceramicznej. interaktywna obstuga automatycznie wykrywa garnek lub wyswietla sie symbol [0]
nad uzywanym suwakiem. Teraz mozna dostosowac poziom gotowania do wiasnych potrzeb.
Wykrywanie garnka zapewnia petne bezpieczenstwo. Indukcja nie dziata:

e Jezeli na polu grzejnym nie znajduje sie zadne naczynie do gotowania lub jesli jest uzywany
garnek nieodpowiedni do indukcji. W takim przypadku nie mozna zwiekszy¢ poziomu mocy,
a na wskazaniu wyswietla sie symbol [ U ]. Symbol [ U ] znika po umieszczeniu garnka na
polu grzejnym.

e Jesli garnek zostanie zdjety z pola grzejnego podczas gotowania, pole grzejne natychmiast
wytgcza sie, a na wskazaniu wyswietla sie symbol [ U ]. Symbol [ U ] znika po ponownym
umieszczeniu garnka na polu grzejnym. Pole grzejne kontynuuje prace z poprzednio
ustawionym poziomem mocy.

Po zakohczeniu uzytkowania nalezy wytgczy¢ pole grzejne, aby funkcja rozpoznawania garnka |
U ] nie byta juz aktywna.

Wskaznik ciepta resztkowego

Po wytgczeniu pdl grzejnych lub ptyty kuchennej ciepto resztkowe jeszcze gorgcych pdl grzejnych
jest wskazywane przez [ H ]. Lampka [ H ] gasnie, gdy jest mozliwe dotkniecie pdl grzejnych bez
zadnego ryzyka. Dopoki swieci sie wskaznik ciepta resztkowego, nie wolno dotyka¢ pol grzejnych
ani umieszczac na nich przedmiotéw wrazliwych na ciepto: Niebezpieczenstwo poparzenia!

Funkcja Boost i funkcja Podwojny Boost

Wszystkie pola grzejne sg wyposazone w funkcje Boost i funkcje Podwdjny Boost, tzn. w funkcije
wzmocnienia mocy. Funkcja Boost jest wyswietlana za pomocg [ P ]. Funkcja Podwadjny Boost jest
wyswietlana z migajgcym symbolem [P ] [ 1 H ]

Po wigczeniu te pola grzejne dziatajg przez 5 minut. Taka wysoka moc jest przeznaczona do
szybkiego podgrzewania duzych ilosci wody, np. do gotowania makaronu.

e Wiaczanie/wytaczanie funkcji Boost:

Aktywowanie Panel sterowania Wskazanie
Wigczenie funkcji Boost Przesungé¢ palcem po ,SLIDER” az [P]

do konca lub

nacisng¢ na samym koncu
Wyltaczenie funkcji Boost Przesung¢ palcem po ,SLIDER [9]do[0]

e Wiaczanie/wytaczanie funkcji Podwoéjny Boost:

Aktywowanie Panel sterowania Wskazanie

Wigczenie funkcji Boost Przesungé¢ palcem po ,SLIDER” az [P]
do konca lub
nacisng¢ na samym konhcu

Wigczenie funkcji Podwajny Boost Nacisna¢ na koncu [1e 1imigazP]
Wyltgczenie funkcji Podwaojny Przesungé palcem po ,SLIDER” [P]do[O]
Wytgczenie funkcji Boost Przesunag¢ palcem po ,SLIDER [9]do[0]
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e Zarzadzanie maksymalna moca:

Piyta jest wyposazona w maksymalng moc. Aby nie przekroczyé tej maksymalnej mocy, uktad
elektroniczny automatycznie zmniejsza poziom gotowania w innym polu grzejnym, gdy
aktywowana jest funkcja Boost. To pole grzejne wéwczas miga, wskazujgc zmniejszong moc [ 9 ].

Wybrane pole grzejne Inne pole grzejne (np.: Poziom mocy 9)

[ P ] swieci [ 9] jest zredukowane do[6]lub [ 8]i miga

Programator czasowy

Zintegrowany programator czasowy umozliwia ustawienie czasu gotowania od 1 minuty do 1 godz.
I 59 minut na wszystkich czterech polach grzejnych (wskazanie [ 1.59 ]). Kazde pole grzejne moze

miec¢ inne ustawienie.

e Wiaczanie lub zmiana czasu trwania:

Aktywowanie Panel sterowania Wskazanie
Wybor pola grzejnego Nacisngc¢ przycisk na polu grzejnym
Wybdér mocy Przesung¢ palcem po ,SLIDER” [1]do[P]
WYybor programatora czasowego Nacisng¢ [ O ] Wskazanie[0.00 ]
Skrécenie czasu Nacisngc [ - ] na programatorze

czasowym Czas w minutach

skraca sie

Wydtuzanie czasu Nacisng¢ [ + ] na programatorze

czasowym [0.50]

Po kilku sekundach miganie ustaje. Czas trwania jest aktywowany i rozpoczyna sie uptyw czasu.

¢ Wylaczanie programatora czasoweqo:

Aktywowanie Panel sterowania Wskazanie
Wybor programatora czasowego Nacisng¢ [ O ] Wskazanie[0.50 ]
Wyltgczanie programatora czasowego Nacisng¢ [ -] do [ 000 ] [0.00]

Jesli dziata kilka programatoréw czasowych, nalezy powtérzy¢ procedure.

e Programator czasowy jako minutnik do jajek:

Programator czasowy dziata niezaleznie od pol grzejnych iwytgcza sie po uruchomieniu pola
grzejnego. Proces ten odbywa sie nawet, gdy ptyta kuchenna jest wytgczona.

Aktywowanie Panel sterowania Wskazanie
Wigczanie ptyty grzejnej Nacisna¢ przez 2 sekundy [D] [0]
WYybor programatora czasowego Nacisngc¢ [ 000 ] [0.00]
Skrécenie czasu Nacisngc [ - ] na programatorze

czasowym Czas w minutach

skraca sie

Wydtuzanie czasu Nacisng¢ [ + ] na programatorze

czasowym [0.50]

Po kilku sekundach miganie ustaje. Czas trwania jest aktywowany i rozpoczyna sie uptyw czasu.

e Automatyczne wylaczanie:

Po uptywie zaprogramowanego czasu gotowania [ 000 ] zaczyna migac¢ irozlega sie sygnat
dzwiekowy. Aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy i miganie, nacisng¢ [ 000 ]
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Automatyka zagotowania

Wszystkie pola grzejne sg wyposazone w funkcje Automatyka zagotowania. Po wigczeniu funkcji
Automatyka zagotowania pole grzejne nagrzewa sie automatycznie z maksymalng moca,
a nastepnie przetgcza sie z powrotem na wybrany poziom gotowania. Czas zagotowania zalezy
od wybranego poziomu gotowania.

e Aktywacja funkcji Automatyka zagotowania:

Aktywowanie Panel sterowania Wskazanie
Wybdr mocy Przesung¢ palcem po ,SLIDER” do [ 7 ] [7]migaz[A]
(np. ,77) i utrzymuje sie przez 3 sekundy.

¢ Wylaczanie funkcji Automatyka zagotowania:

Aktywowanie Panel sterowania Wskazanie
Wybor mocy Przesung¢ palcem po ,SLIDER” [0]do[9]
Funkcja Stop&Go

Funkcja ta umozliwia tymczasowe przerwanie lub wznowienie gotowania z tymi samymi
ustawieniami mocy.
o Wiaczanie/wylaczanie funkcji Stop&Go:

Aktywowanie Panel sterowania Wskazanie
Wigczanie Stop&Go Nacisngc¢ przez 2 sekundy [ 11 ] [ 1] na wskazaniach
Wigczanie Stop&Go Nacisng¢ przez 2 sekundy [ Il ] Migajacy ,SLIDER”

Nacisng¢ migajacy ,,SLIDER”
Poprzednie ustawienia
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Funkcja Memory

Po wytgczeniu ptyty kuchennej pozostajg zapisane ostatnie ustawienia. Funkcja Memory
umozliwia ponowng aktywacje tych wartosci. Nastepujgce ustawienia mozna ponownie
aktywowac za pomoca funkcji Memory:

e Poziomy mocy pol grzejnych.

e Ustawienia zegara sterujgcego pdl grzejnych.

e Ustawienia funkcji Automatyka zagotowania
Wywotanie funkcji Memory:

e Wigczyé plyte grzejng (nacisnaé przycisk [ O | przez 2 sekundy)

e W ciggu 6 sekund nacisng¢ przycisk [ Il ].

Wartosci ostatnich ustawien zostang ponownie aktywowane.

Funkcja Podtrzymywanie temperatury

Funkcje te utrzymujg ciepto potraw w temperaturze 70°C.
Funkcje te majg na celu zapobieganie przelaniu i spaleniu.

e Wiaczanie i wylaczanie:

Aktywowanie Panel sterowania Wskazanie
0

Wigczanie Nacisng¢ [ I | [U]
0

Wyltgczanie Nacisng¢ [ T | [0]

Automatyczny mostek i funkcja mostkowania

Funkcja ta umozliwia przetgczenie dwdch pdl grzejnych na jeden proces gotowanie.

Proces Panel sterowania Wskazanie
Wigczanie ptyty grzejnej Nacisnaé przez 2 sekundy [ @ ] [0]
Wigczanie mostka Umiescic jeden garnek na jednym

z dwéch pdl grzejnych do zmostkowania
i jednoczesnie nacisngcé

odpowiednie przyciski wyboru [0]i[F}

lub

umiesci¢ duzg patelnie na obu polach [ 1] miga

do zmostkowania [17]
Zwiekszenie mocy Przejecha¢ nad ,SLIDER”,

ktory wskazuje moc, w prawo [1]do[9]
Wytgczanie mostka Nacisngc oba

wybrane pola [0]
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Zabezpieczenie przed dzieémi / Blokada ptyty grzejnej

Aby unikng¢ zmiany ustawienia pola grzejnego, np. podczas czyszczenia szyby, przyciski
sterujace (z wyjatkiem przycisku [ © ]) mozna zablokowaé.

e Aktywacja blokady:

Aktywowanie Panel sterowania Wskazanie
Wigczanie ptyty grzejnej Nacisngé przez 2 sekundy [ @] [0]
Wigczanie  blokady Przytrzymac przycisk pola przez 3 sekundy  Dioda swieci sie

a potem umiescic¢ palec
na ,SLIDER”, ktory przewija, i
przesung¢ palcem od lewej strony
do prawej.
Wytgczanie blokady Przytrzymac przycisk pola przez 3 sekundy  Dioda gasnie
a potem umiesci¢ palec
na ,SLIDER”, ktory przewija, i
przesung¢ palcem od prawej strony
do lewe].

Funkcja Chef

Funkcja ta zmienia ptyte kuchenng w 2 duze pola.
Poziom mocy moze zosta¢ zmieniony przez uzytkownika i zapisany do nastepnego uzycia.

o Wiaczanie/wytaczanie funkciji Chef:

Aktywowanie Panel sterowania Wskazanie
Wiaczanie funkcji Chef  Nacisngé [ ] [3]i[17

po lewej stronie

[9]oraz [/

po prawej stronie
Wytaczanie funkcji Chef Nacisna¢ [ ¥ | [0]

Funkcja grilla

Funkcja ta umozliwia optymalne wykorzystanie ptyty grillowej poprzez potgczenie dwéch pdl
i zastosowanie odpowiednich pozioméw mocy.

e Wiaczanie/wytaczanie funkcji Grill:

Aktywowanie Panel sterowania Wskazanie
Wigczanie funkcji Grill Nacisng¢ [ GRILL ] [ g ]
Regulacja mocy Przesungé¢ ,SLIDER” na [1]do[9]
Wyltgczanie funkciji Grill Nacisng¢ [ GRILL ] [0]
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OBStUGA OKAPU

Pierwsze kroki

o Wiaczanie/wylaczanie okapu

Dziatanie Panel sterowania

Wigczanie okapu Nacisngc¢ przycisk wyboru

Ustawienie mocy ssania Przesung¢ palcem na ,SLIDER”

Wytgczanie okapu Przesung¢ palcem na ,SLIDER”
w lewo.

Funkcja Boost

Po wigczeniu tej funkcji okap dziata z maksymalng mocg przez 10 minut.

e Wiaczanie/wylaczanie funkcji Boost

Dziatanie Panel sterowania

Ustawienie mocy ssania Przesung¢ palcem na ,SLIDER”

Wiaczenie funkcji Boost Przesunaé palcem do konca ,SLIDER”.
Lub nacisng¢ bezposrednio na koncu
~SLIDER”.

Wytgczanie funkcji Boost Przesung¢ palcem na ,SLIDER”

Funkcja zegara sterujacego

Wskazanie

[0]
[1]a[9]

[0]

Wskazanie
[1]a[9]
[P]

[1]a[9]

Funkcja ta umozliwia korzystanie z wyciggu przez 15 minut podczas gotowania.

o Wiaczanie zegara sterujagceqo

Dziatanie Panel sterowania

Wigczanie okapu Nacisngc¢ przycisk wyboru

Ustawienie mocy ssania Przesuna¢ palcem na ,SLIDER”

Wigczanie zegara sterujacego  Nacisngé [ @ ] nad przyciskiem
wyboru.

Maska wytgcza sie automatycznie po uptywie czasu (15 minut).

e Wylaczanie zegara sterujacego

Dziatanie Panel sterowania
Wytaczanie zegara Nacisna¢ [ @ ] nad przyciskiem
sterujgcego wyboru.
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Wskazanie

[O]

[1]a[P]

Zegar sterujgcy [ O ]
zaswieca sie

[ 015 ] na wskazaniu
zegara sterujgcego

Wskazanie
Brak



Automatyczna wentylacja po zakonczeniu procesu gotowania (Overrun)

Funkcja ta uruchamia sie automatycznie po wytgczeniu ptyty.

Wentylacja jest wigczana na 20 minut w celu osuszenia filtrow i usuniecia z kuchni ostatnich
oparéw powstajgcych podczas gotowania. Nastepnie system wentylacji wylgcza sie
automatycznie.

Gdy ta funkcja jest aktywna, zegar wyswietla [ 020 ], a pokrywa wyciggu [ 1 ].

Funkcja automatyczna

Funkcja ta automatycznie dostosowuje moc pokrywy do mocy pol grzejnych.

e Aktywacja/dezaktywacja funkcji automatycznej

Dziatanie Panel sterowania Wskazanie
Aktywacja funkcji Nacisng¢ przycisk wyboru [A]
automatycznej I przytrzymac go przez 3 sekundy.

Dezaktywacja funkcji Nacisng¢ przycisk wyboru [0]
automatycznej I przytrzymac go przez 3 sekundy.

Wskazéwka: Gdy funkcja automatyczna jest wigczona, mozna szybko zmieni¢ moc odsysania
okapu, przesuwajgc palcem po ,SLIDER”.

Powoduje to tymczasowe zatrzymanie funkcji automatycznej.

Funkcja automatyczna zostanie ponownie aktywowana przy nastepnym uruchomieniu ptyty
kuchennej.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA OKAPU

Regularne czyszczenie okapu zapewnia jego prawidtowe i bezawaryjne dziatanie oraz przedtuza
jego zywotnos¢. Filtry ttuszczu nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami producenta.

Wskazanie czyszczenia filtra

Gdy okap jest wigczony, a moc ssania jest ustawiona na [ 0 ], pozostaty czas do czyszczenia filtra
jest wyswietlany na wyswietlaczu zegara sterujgcego.
Domyslnym ustawieniem jest 31 godzin, ale w razie potrzeby mozna je zmienic.

o Wyswietlanie pozostatego czasu:

Dziatanie Panel sterowania Wskazanie

Wigczanie okapu Nacisng¢ przycisk wyboru [ Pozostaty czas ] na
wskazaniu zegara
sterujgcego

e Wskazanie czyszczenia filtra
Gdy filtry ttuszczu wymagajg czyszczenia, na wskazaniu zegara sterujgcego wyswietla sie [ 00h ]
i migajgca kropka na przycisku wyboru.

e Réinitialiser le temps restant avant le nettoyage du filtre de la hotte

Dziatanie Panel sterowania Wskazanie
Wigczanie ptyty kuchennej Nacisnaé przez 2 sekundy [ © ] [ 0]imigajaca
kropka nad
przyciskiem wyboru
Wybor okapu Nacisngc¢ przycisk wyboru [0]i[00h] na
wskazaniu zegara
sterujgcego
Wyzerowanie licznika Nacisngc i przytrzymac wskazanie Ostatnie ustawienie

zegara sterujgcego przez 3 sekundy. zdefiniowane przez
uzytkownika zostaje

ponownie
aktywowane.
Potwierdzi¢ ustawienie Nacisng¢ ponownie wskazanie -
zegara sterujgcego.
e Zmiana pozostatego czasu do czyszczenia filtra okapu
Dziatanie Panel sterowania Wskazanie
Wigczanie ptyty kuchennej Nacisna¢ przez 2 sekundy [ O ] [ Ot]) na przycisku
wyboru
Wybér okapu Nacisngc¢ przycisk wyboru [ Pozostaty czas ] na
wskazaniu zegara
sterujgcego
Zmiana licznika zegara Nacisngc i przytrzymac wskazanie [ Pozostaty czas | na
sterujgcego zegara sterujgcego przez 3 sekundy. wskazaniu zegara
Dopasowanie za pomocg [+ ]i[-]. sterujgcego

Potwierdzi¢ ustawienie Nacisng¢ ponownie wskazanie -
zegara sterujgcego
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Czyszczenie filtrow ttuszczu w zmywarce

Filtry ttuszczu nalezy umiescic¢ pionowo w dolnym koszu i umy¢ w temperaturze maksymalnie 60°C
przy uzyciu tagodnego detergentu.

Po wyczyszczeniu nalezy wymienic filtry ttuszczu w okapie.

Wymiana filtra z weglem aktywnym
Filtr z weglem aktywnym, ktory stuzy do recyrkulacji i wychwytywania zapachéw, nalezy wymienié
po 6 miesigcach normalnego uzytkowania.

[ Filtr ttuszczu

Filtr z weglem
aktvywnvm

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA PLYTY KUCHENNEJ

Poczekaé, az urzadzenie ostygnie, poniewaz moze to grozi¢ poparzeniem.
Zawsze regularnie czysci¢ zabrudzong ptyte kuchenng. W tym celu uzywaé wilgotnej szmatki
i niewielkiej ilosci srodka czyszczgcego.
e W celu wyczyszczenia urzgdzenia nalezy je wylgczyc.
e Czyszczenie urzgdzenia za pomocg myjki parowej lub myjki wysokocisnieniowej jest niedozwolone
ze wzgledow bezpieczenstwa.
¢ Nigdy nie wolno uzywac¢ $ciernych lub agresywnych srodkdéw czyszczgcych, takich jak
spreje do grilla i piekarnika, odplamiacze lub odrdzewiacze, piaski do szorowania lub ggbki
0 drapigcej powierzchni
o Nastepnie wytrze¢ ptyte kuchenng do sucha czystg szmatka.
e Cukier, tworzywo sztuczne lub folie aluminiowg usuwac¢ natychmiast po wytgczeniu pdl
grzejnych.
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CO ZROBIC, GDY...

Jezeli wyswietla sie symbol [E 4 ]:

Tabela musi zosta¢ ponownie skonfigurowana. Wykona¢ nastepujgce czynnosci:
I) Wazne: Przed rozpoczeciem upewnic sie, ze na ptycie kuchennej nie pozostat zaden
garnek.
II) Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, wyjmujgc bezpiecznik lub wylgczajgc wytgcznik
ochronny.
[II) Ponownie podtgczyc¢ stét do zasilania.
IV) Sposob postepowania: Przygotowac garnek z ferromagnetycznym dnem i minimalng
Srednicg 16 cm

* Procedure nalezy rozpoczg¢ w ciggu 2 minut po ponownym podigczeniu ptyty

kuchennej do zasilania.

* nie uzywac przycisku [ ®]

@E
V) Pierwszy krok: Anulowanie dotychczasowej konfiguraciji " D¢
r Yy Y
o
1) Nacisng¢ przycisk [TF] i przytrzymac go. - o FRRRT
2) Na kazdym wyswietlaczu wyswietla sie¢ symbol [ - ] A B
3) Drugg reka nacisngc¢ NN

po kolei i szybko (mniej niz 2 sekundy) wskazanie [5 ].

Zaczac€ od lewej przedniej czesci

i obroci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara,

jak opisano na rysunku (od A do D).

Podwojny sygnat dzwiekowy oznacza, ze wystgpit btad. W takim przypadku ponownie
rozpoczac¢ od punktu 1).

4) Zdjgc¢ palce z panelu dotykowego i nacisng¢ przycisk [ 0, ], az pojawig sie migajace
symbole [ E ].

5) Poczekaé, az symbole [ E ] przestang migac.

6) Po kilku sekundach symbole [ E ] automatycznie zmieniajg sie na [C].
Dotychczasowe ustawienie zostato usuniete.

VI) Drugi krok: Nowa instalacja
1) Przygotowac garnek z magnetycznym dnem o $rednicy
16 cm.
2) Wybrac pole grzejne, naciskajgc odpowiednie wskazanie [ C ].
3) Umiesci¢ garnek na polu grzejnym do ustawienia.
4) Poczekaé, az wskazanie [ C ] zmieni sie na [ - ]. Wybrane pole grzejne zostato
skonfigurowane.
5) Wykonac te same czynnoéci dla kazdego pola grzejnego ze wskazaniem [ C ].
6) Gdy wszystkie wskazania sg wytgczone, wszystkie pola grzejne sg skonfigurowane.
Podczas catego procesu uzywac tego samego naczynia.
Podczas procesu ustawiania nigdy nie ustawiac kilku garnkéw razem na strefach.

Jesli nadal wyswietlane jest wskazanie [ E 4 ], nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

Nie mozna wiaczy¢ ptyty kuchennej lub pél grzejnych:

Ptyta kuchenna jest nieprawidtowo podtgczona do sieci elektryczne;.
Bezpiecznik instalacji domowej nie jest prawidtowo wtozony lub jest uszkodzony.
Ptyta kuchenna jest zablokowana.

Przyciski czujnika sg pokryte wodg lub brudem.

Garnek lub przedmioty zakrywajg przyciski.
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Na wskazaniu wyswietla sie [ U ]:

¢ Naczynie do gotowania nie znajduje sie na polu grzejnym.
o Naczynie do gotowania nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego
e Srednica dna garnka jest zbyt mata dla tego pola grzejnego.

Na wskazaniu wyswietla sie [ E ]:

e QOdftgczy¢ urzadzenie od zasilania i podtgczy¢ je ponownie.
e Skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.
Jedno pole grzejne lub cata ptyta kuchenna wytacza sie:

Nastgpito wytgczenie bezpieczenstwa.

Zapomniano wytgczy¢ pole grzejne.

Kilka przyciskow czujnikéw jest zakrytych.

Garnek jest pusty i przegrzany.

Z powodu przegrzania uktad elektroniczny automatycznie zmniejszyt moc lub
automatycznie jg wytgczyt.

Dmuchawa chtodzaca nadal pracuje po wylaczeniu urzadzenia:

¢ Nie jest to usterka, poniewaz dmuchawa pracuje do momentu ostygniecia urzgdzenia.
e Dmuchawa wytgcza sie automatycznie.

Funkcja Automatyka zagotowania nie wiacza sie:

e Pole grzejne jest nadal gorgce [ H ]
o Wigczony jest najwyzszy poziom mocy [ 9 ]

Wskazanie [ U :
o Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale Poziom podtrzymywania temperatury.

Wskazanie [ Il ]:

e Funkcje te mozna znalez¢ w rozdziale Stop&Go.
Na wskazaniu wyswietla sie [ ' ] lub [ Er03 ]:

e Przedmiot lub ciecz zakrywa przyciski. Wskazanie znika po zwolnieniu lub wyczyszczeniu
przyciskow.

Na wskazaniu wyswietla sie [ E2]Ilub [ E H ]:

e Ptyta kuchenna jest przegrzana, pozostawic jg najpierw do ostygniecia, a nastepnie
ponownie witgczyc¢

INa wskazaniu wyswietla sie [ E3 ]:

e Garnek nie pasuje, wymieni¢ garnek.
Na wskazaniu wyswietla sie [ E6 |:

¢ Wadliwa sie¢ elektryczna. Sprawdzi¢ czestotliwos¢ i napiecie sieci elektryczne;.
INa wskazaniu wyswietla sie [ E8 ]:

¢ Wilot powietrza wentylatora jest zablokowany, nalezy go odblokowac.
Na wskazaniu wyswietla sie [ E C ]:

e Btad w konfiguracji. Ponownie zainicjowac ptyte kuchenng, patrz rozdziat
,Wyswietla sie [E 4]".

Jesli nie jest wyswietlany Zaden kod btedu, a interfejs uzytkownika nie reaguje na nacisniecie
zadnego przycisku, nalezy sprawdzi¢ napiecie zasilania pod katem brakujgcych przewodow,
brakujgcych mostkow i nieprawidtowego podtgczenia do 400 V.

Jesli ktorakolwiek z powyzszych usterek nie zostanie usunieta, nalezy skontaktowac sie
z dziatlem obstugi klienta.
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ZALECENIA DOTYCZACE GOTOWANIA

Naczynie do gotowania

Odpowiednie materiaty: stal, stal emaliowana, zeliwo, stal nierdzewna z podstawg magnetyczna,
aluminium z podstawg magnetyczng

Nieodpowiednie materialy: aluminium i stal nierdzewna bez dna magnetycznego, miedz,
mosigdz, szkto, kamionka, porcelana

Producenci garnkow okreslaja, czy ich produkty nadajg sie do indukcji.
Aby sprawdzi¢ kompatybilnos¢ indukcyjng garnkow:
e Napetni¢ naczynie niewielkg iloscig wody i umiesci¢ je na indukcyjnym polu grzejnym.
Wigczyc¢ pole grzejne na poziomie mocy [ 9 ]. Woda musi nagrzac sie w ciggu Kkilku sekund.
e Przytrzyma¢ magnes na dnie naczynia. Jesli magnes przylega, naczynie jest odpowiednie.

Niektore garnki mogg generowac hatas po umieszczeniu ich na indukcyjnym polu grzejnym. Hatas
ten w zaden sposéb nie oznacza usterki urzgdzenia i w zaden sposéb nie wptywa na jego
dziatanie.

Rodzaj dna naczynia moze mie¢ wptyw na jednorodnos$¢ rezultatu gotowania.

Uzywac tylko garnkéw i patelni z gtadkim dnem. Szorstkie dna garnkow i patelni rysujg szklano-
ceramiczng szybe.

Jesli to mozliwe, uzywac patelni z prostymi krawedziami. W przypadku patelni z pochytymi
krawedziami indukcja dziata réwniez w obszarze krawedzi patelni. Moze to spowodowaé
odbarwienie krawedzi patelni.

Rozmiar naczynia

Pola grzejne automatycznie dostosowujg sie do wielkosci dna garnka do pewnego limitu. Naczynie
do gotowania nie moze by¢ mniejsze niz okreslona srednica dna, w przeciwnym razie indukcja nie
wigczy sie.

Aby uzyskac najlepszg wydajnosc¢, nalezy zawsze umieszczaé garnek na srodku pola grzejnego.
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Ustawianie zakresow

(dane te majg charakter orientacyjny)

1do2 Topienie, rozpuszczanie, Sosy, masto, czekolada
przygotowanie zelatyna, jogurt,
2do3 Pecznienie, rozmrazanie, Ryz, dania mrozone,
podtrzymywanie temperatury ryby, warzywa
3do4 Gotowanie na parze, duszenie Ryby, warzywa, owoce
4do5 Duszenie, pecznienie, rozmrazanie | Ryby, warzywa, makarony,
zboza, rosliny strgczkowe,
mrozonki
6do7 Zagotowanie, kontynuowanie Mieso, watroba, jajka,
gotowania kietbasa,
gulasz, rolady
7do 8 Delikatne smazenie Ryba, sznycel, smazona
kietbasa, jajka sadzone
9 Pieczenie, podgotowanie Steki, omlet,
nalesniki, soczewica
Pdosn 11 Gotowanie Duze ilosci wody
OCHRONA SRODOWISKA

e Materiaty opakowania sg przyjazne dla srodowiska i nadajg sie do recyklingu.

e Urzadzenia elektryczne i elektroniczne nadal zawierajg cenne materiaty. Zawierajg one
jednak rowniez szkodliwe substancje, ktére sg niezbedne dla ich funkcjonowania

I bezpieczenstwa

e Dlatego pod zadnym pozorem nie wolno wyrzucac
starego urzadzenia do odpadow resztkowych.

e Zamiast tego nalezy skorzystac¢ z punktu zbiérki
utworzonego przez gmine w celu zwrotu i utylizacji
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

WSKAZOWKI DOTYCZACE MONTAZU

Montaz i podtgczenie mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez autoryzowanego specjaliste.
Uzytkownik musi zapewni¢ przestrzeganie norm obowigzujgcych w jego miejscu zamieszkania.

Montaz uszczelki:

Po usunieciu folii ochronnej (3) przykleié
uszczelke (2) w odlegtosci 2 mm od
zewnetrznej krawedzi szyby.
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Montaz:

Wymiary wprowadzania:

50 mini

"FLUSHLINE" INTEGRATION

(A+4mm)/(B+4mm)
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Odlegtos¢ od wyciecia do sciany i/lub mebla musi wynosi¢ co najmniej 50 mm.

To urzgdzenie odpowiada typowi Y pod wzgledem ochrony przeciwpozarowej. Tylko
urzgdzenia tego typu mogg by¢ instalowane po jednej stronie sgsiednich wysokich szaf
lub Scian. Jednak z drugiej strony zadne meble ani urzagdzenia nie moga znajdowac¢
sie wyzej niz ptyta grzejna.

Blat powinien by¢ wykonczony klejem odpornym na wysokg temperature (100°C).
Przyscienne listwy wykonhczeniowe muszg by¢ odporne na wysokg temperature

Ptyty kuchennej nie wolno instalowa¢ nad kuchenkami bez wentylatora, zmywarkami,
pralkami lub suszarkami.

Jesli pod ptytg kuchenng znajduje sie szuflada, nie wolno w niej przechowywac zadnych
tatwopalnych przedmiotéw, np. puszek z aerozolem.

Nalezy upewni¢ sie, ze kabel potgczeniowy ptyty kuchennej nie jest po montazu narazony
na zadne obcigzenia mechaniczne, np. szuflady.

Powierzchnie ciecia nalezy uszczelni¢ specjalnym lakierem, gumg silikonowg lub zywicg
odlewniczg, aby zapobiec pecznieniu pod wptywem wilgoci. Nalezy doktadnie przykleic
dostarczong tasme uszczelniajgca.

UWAGA: Do ptyty grzewczej nalezy stosowac wytgcznie urzgdzenia ochronne
opracowane przez producenta ptyty grzewczej lub okreslone przez producenta ptyty
grzewczej w instrukcji obstugi. Stosowanie nieodpowiednich urzgdzen ochronnych moze
prowadzi¢ do wypadkow.

Aby zapewni¢ dobry wywiew powietrza, nalezy zainstalowac kratke cokotowg lub lekko
przycig¢ gérng czes¢ cokotu wzdtuz jego dtugosci. Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie
systemu wentylacji, wymagany jest otwér o powierzchni co najmniej 460 cmz.
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PRZYtACZE ELEKTRYCZNE

e Podtgczenie urzagdzenia do sieci elektrycznej nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu elektrykowi,
ktory jest doktadnie zaznajomiony z krajowymi przepisami lokalnych dostawcéw energii
elektrycznej i doktadnie ich przestrzega.

e Po montazu nalezy zapewni¢ ochrone przed dotykiem dla czesci izolowanych operacyjnie.

¢ Na tabliczce znamionowej mozna sprawdzi¢, czy wymagane dane potgczenia sg zgodne z danymi
sieci.

e Musi by¢ zapewniona mozliwos¢ odtgczenia urzgdzenia od sieci na wszystkich biegunach
za pomocg urzgdzen oddzielajgcych. Po wytgczeniu musi by¢ zachowana przerwa miedzy
stykami wynoszgca 3 mm. Odpowiednie urzadzenia oddzielajgce obejmujg wytgczniki
nadmiarowo-prgdowe, bezpieczniki i styczniki.

e |Instalacja musi by¢ zabezpieczona bezpiecznikami. Kable elektryczne muszg byc¢ idealnie
zakryte przez instalacje.

e Jesli urzgdzenie nie jest wyposazone w dostepng wtyczke, nalezy w przypadku montazu
na state rozwazyc¢ inne opcje odtgczenia zgodnie z instrukcjami montazu.

e Przewdd zasilajgcy nalezy umiescic w taki sposob, aby nie dotykat gorgcych czesci ptyty
kuchenne,;.

Uwagal

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zasilania 220-240 V~ 50/60 Hz.

Zawsze podfgczac réwniez przewdd ochronny.

Przestrzegac¢ schematu potgczen.

Skrzynka przytaczowa znajduje sie na spodzie urzgdzenia. Aby otworzy¢ obudowe, nalezy uzyé
srubokreta i wepchngé go w odpowiednie szczeliny.

Gtowne Potfgczenie Srednica kabla Kabel Ochrona rozmiaru
HO5VV -F
— ~ 2 *
220-240 V~ 50/60 Hz 1faza+ N 3x2,5mm HO5RR - F 25 A
HO5VV-F
~ 2 *
400 V~ 50/60 Hz 2 fazy + N 4 x2,5mm HO5RR - E 16 A

(*) zgodnie z normg EN 60 335-2-6

Podtaczanie ptyty kuchennej:

W przypadku roznych opciji potgczen nalezy uzy¢ mosieznych mostkow biegunowych znajdujgcych
sie w obudowie.

Podtaczenie jednofazowe 220-240 V~1P+N

Umiesci¢ mostek biegunowy miedzy zaciskiem przytgczeniowym L1 i L2, nastepnie miedzy
zaciskiem przytgczeniowym L2 i L3, a nastepnie miedzy zaciskiem przytgczeniowym N1 i N2.
Podtaczy¢ uziemienie do zacisku ,uziemienia”, przewod neutralny do zacisku N1 lub N2, a faze L

do zacisku L1, L2 lub L3.
L) 2 L3 (v) (2 (%)

= 220-240V
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Podtaczenie dwufazowe 400 V~2P+N

Umiesci¢ mostek biegunowy miedzy zaciskiem przytgczeniowym L1 i L2, nastepnie miedzy
zaciskiem przytgczeniowym N1 i N2

Podtaczy¢ uziemienie do zacisku ,uziemienia”, przewodd neutralny do zacisku N1 lub N2, a faze L1
do zacisku 1 a faze L2 do zacisku L3.

REPLPP ...

L1 L2

Uwaga: Upewnij sie, ze kable sg prawidlowo wlozone i mocno przykrecone.

Nie ponosimy odpowiedzialnosci za jakiekolwiek zdarzenia, ktére moga wynikaé
z nieprawidlowego podtaczenia lub ktére moga wynika¢ z korzystania z urzadzenia, ktére
nie jest uziemione lub jest uziemione nieprawidtowo.
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